VINTco, ,

SN/
PAgELA

RESERVA TINTO

GAMA SUPERIOR
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Este vinho remete muito bem o terroir atlantico de
Palmela, um Field Blend Casteldo, Touriga
Nacional e Cabernet Sauvignon com 16 meses de estdgio
em barricas de carvalho francés.

Na sua génese é repleto de cardcter e
personalidade, ideal para acompanhar carnes
vermelhas, pratos condimentados e queijos gordos.
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ANALISE RECOMENDACOES
Teor Alcodlico: 14,5% vol Desfrute a 16°C com pratos
e y Acidez total: > 4,5 g/I forte de carne ou peixe.
01/ /4 Agticar residual: <2 g/It
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S RS VINIFICACAQ ESTAGIO
- Colheita manual com escolha de 16 meses em barricas de
bagos, maceracdo pré-fermentativa carvalho francés.
prolongada, precedida de fermenta-
¢do em lagarde pisa mecanica, com
controlo de temperatura.
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